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Zutaten fir 1 Portion:

e 150 g Topinambur

e 25 gZwiebel

e 35gMohre

e 35 gKnollensellerie

e 250 ml Gemisebriihe
o 1 Essloffel Olivendl

e 1 Prise Muskatnuss

e 1 Prise Salz




ZUBEREITUNG:

Tobinambur waschen und in 1 cm groBe Wiirfel schneiden. Zwiebeln schilen und fein wiirfeln. Méhren und Knollensellerie
ebenfalls schilen und in 1 cm groBe Wiirfel schneiden.

Olivendl in einem Topf erhitzen, Zwiebelwiirfel darin glasig anschwitzen. Topinambur, M6éhren und Selleriew(rfel mit
anschwitzen. Mit Gemusebrihe aufgieBen und bei mittlerer Hitze das Gemuise weich kochen.

Mit einem Purierstab alles zu einer sdmigen Suppe plrieren. Zum Schluss die Suppe mit Muskat und Salz abschmecken.
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