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Zutaten fir 1 Portion:

¢ 100 gMarone

e 25 gZwiebel

e 25 gKnollensellerie

e 25 mlSahne

e 5gButter

e 150 ml Gemisebriihe
e 1 Prise Salz

e 1 Prise Gewlrznelke




ZUBEREITUNG:

Zwiebeln schilen und fein wiirfeln. Knollensellerie, schilen und grob wiirfeln.

Butter in einem Topf schmelzen. Zwiebelwiirfel sowie Selleriewirfel darin anschwitzen. Mit Gemusebriihe und Sahne aufgie3en.
Ca. 10-15 Minuten leise kocheln lassen bis die Selleriewdirfel weich sind

Maronenpiree hinzufligen, glattriihren und mit einem Purierstab fein plrieren. Nochmals kurz aufkochen lassen. Mit Salz und
Nelkenpulver abschmecken.
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